
Menü Piemont
 

Prosecco e grissini fatto a mano
 

Antipasto:
Vitello Tonnato “l altro”
Der etwas andere Vitello Tonnato
 

Primo Piatto:
“Tajarin” al burro e Salvia
Hauchdünne Nudeln an Salbeibutter
 

Secondo:
“Brassato al Barolo” e Legumi
Rindsschulterbraten geschmort im Piemontesischen Rotwein
und grünes Blatt-Gemüse
 

Dolce:
Torta di pere e ciocolato
Scholkladentorte mit Birnen
 

Café e Grappa
 
 


